Jean-Yves Peron

Reéferences

Productions
légumieres

2¢ édition

Synthese
Agricole




L N W T T R T T T e T N TTE 1

Table des matieres

Premiere partie
Généralités sur la filiere légumiere

Chapitre 1

Classification agronomique des légumes
cultivés en France

BT FLIDLUI . . 200 12l e s 2o e ool o oo e T AR 00 BB oS &% & (el i 8
Chapitre 2
Technologie et systéme de production,
bassin légumier

Procédés technologiques des cultures 1égumires. . ...........ooviiiiiiiiinnan... 9
L1, Culture de pleine terre . . . ..o vv vttt ettt ettt 9
BNETHTE DIOTESES v vc < s wind oo oot BRI ¢ o v mmomn st o s o wew sosemm cesase o o 4 9
EERIres aSS0CIEES: sl am Slivahamal dasa il nes o pabnd® o s vvs v wones oo 10
14. Production de graines germées et de pousses étiolées. . ............ ... 11
EERElures dETObEES (TETNATQUE) . . oo oo vv wiv ewaies sie s wnsine moisom s s s 66 s 85080 s 11
BRI DTOUNCTION. 1o v o0 v 8 st vt it e 0 v IR 2ARG, HOUIBINGINOI 05 21 11
BN ichacci0L A IOO0IL L B 00 L2 SO0Sa0 01Uy SOIHLEL a6 2lOBalaas, ea) 82l L] 11
st [coumicrdepleinehamp «.o « ¢ « o 4135 2054 729 A7 JOURLIOGE LR A2, ... 13

2 3. Incidence de la classification des systémes de production et de la technologie
e enlture surieplan des affairestadniinistratives. L1200 £ 0L TV SRl A VL. ... 14
B T . L O T O G e e e s 15
B DS .. e e A e A T L R 18

Chapitre 3
Sous-filiere des légumes frais

NN OB TATIGATSC : = 5 5 515 5 G55 505 0 5 & 508 B 0 5 6V 8 06 55 Bl s s 8 8 i 500 ¥ 508 5 0 3 6 600 9 5.8 § 515 19
EEsnction en Europe occidentale en 2002, . ..o ocvvvivee it siiie e iniae 23
2.1. Données par espece dans les principaux pays producteurs de 'UELS ............ 28

2.2 Importance de la production légumiere en Europe et dans quelques autres pays. . .. 25



X1V Références productions légumicres
3. Consommation des 1égumes frais 2 domicileen France . ................oovvnnnnn 25
3.0, BuOlution SEETAlEr s s s s o sie dvne ioormosson nonsd 05 M08 153 55 305350 0 sorwmadie ot 25
3.2. Répartition des achats pour les principaux légumes ................ooveeeen. 26
3.3. Lieux d’achats des légumes frais . ...........ooiiiiiiiiiiiiiiie 27
4. Commerce extérieur francais des légumes fraisen 2004 ................oovinnnnnn 27
4.1. Données générales et résultats par produit. . . .......oovonenii e 27
4.2. Pays clients et fournisseurs de la France en légumes fralSen2004 .. ..o iowswsnen 30
5. Organisation de la filiere des légumes frais. ...........covvriinrrereeens 31
5.1. Historique de I'organisation économique des légumes en France et situation
ACTIOIIE <ot evactorroercammes o oo s e 5 5 s 0 54605 508 5755 0 S osacasacocson emwson s o .5 3 (610 W8 1 90 31
5.2. Réglementation €UrOPEENNE . . . . ..o vvuvuvinanent ettt 32
5.3. Réforme de lorganisation commune du marché (OCM) des fruits et légumes
Qe 1997 o oo e 33
Pouren savorr PIUS. . 1l il i e Ve s e e e s e s b g e 35
Chapitre 4
Sous-filiere des légumes transformés
1. Production des légumes d’industrie . . .. ... oo 3
2. Transformation des produits de base . . ...... ...t 38
3. Marché des légumes transformeés. . .. .......oooiiiiii 40
3.1, March@ INEETICUT . . . o v oot e e e e et ee e e ie e ee e s e 40
817, THohanpestrancars. = e i A PRUNCLL R RUECHE SERERE  spe sim sisw sruas 42
3.3. Situation des légumes d’industrie en Burope. . ... 43
4. Organisation de la filiére des 1égumes transformés : Iexemple de TUNILET . ......... 46
ALY, ROTe A TN B e s d b S 2isa s as wim oFh o acimin: mimicn o st n 28 AR 4530 510 10 46
4.2. Organisations professionnelles qui composent 'UNILET ..................... 46
POUIEIISAVOIEPIUS: v oo o b o Siopsspon o 285 30 5y B 3006 02 3 s s mi £ ot e i A e 47
Chapitre 5
Reégles de qualité et de sécurité relatives
au marché des légumes
11 Réglementation @Enerale: . ...« s« qvsees ousonvn omaen vonn oo GG 5y S0sISIE 49
1.1 Textes applicables dans I'Union européenne ainsi qu’a I'importation
et & 'exportation vers des Pays terS . . ... ...ouvieautne ittt 49
1.2. Textes applicables sur le territoire frangais pour les especes légumieres
pour lesquelles n’existent pas de NOrMeS EUTOPESINES . ..+« vvvvevvnevnenen s 54
2. Teneurs maximales en résidus de pesticides admissibles dans ou sur les légumes. . . . . .. 56
3. Teneurs maximales pour d’autres contaminants pouvant étre présents
AANSIES TEGUITIES . s « - « s o v oxn v wowmimie n s aie o mem e 8515 805 6068 & 6 a8 ¢ s mis ¥ e e e 23 66
3. Nitrates NPT HLUTE O8 TIIL e ot tocos S e £ 5 /505 808 (08 8151 o 3579 37 s < ol ool 66
3.2, Métaux 1ourdS €t DIOmE . . ..o vvei e et e et 67

WL vl L phetoasopie non sitorisde est un dei




1 | 0 M 80 1

Table des matiéres XV

Chapitre 6
Signes de qualité

1. Récompenses industrielles et différenciation commerciale. . .......................
2. Appellation d’origine — Indication de provenance. . ..................c..iiiiia.a..
2.1. Dispositions communautaires concernant I'indication géographique
EEppellationtdiotigitie: LA DI DO LS oo TH sz ah 2oobgIOEm 15 2amind . L8
B e sition snatiomalesious.ab sxatanogies sukven) 23b adof) sl S aallmpnurndl; L4
S pOSitoNS INEENAtIONAIES . v vovvvv v siivuvsiiiiuesssrs s S LOYES A0
B OR[ACISDECITICIIE . . . o cvss v v svcivnns s iuviiosdadsdis s idaddidniiinss
Iahels acricoles — Certification de cOnfOIMIItE i & o ovvvnvvvvenivivrmnnnnneensens
B ADCIS ASTICOIES - i v ovv i ot e ettt e i e e e e e e e n e e
42 Certification de conformité ..............oiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiia.
BN Cas particulier de I'agriculture DiOlOZIQUE . . . i o s mesys s lise el s w1y s s rogelnsre i b ond s s
5. Situation actuelle des signes de qualité officiels en France validés dans le secteur
BIIIEUEEIIES . . . . . . .ot oioiens oo om e or ot o st g i o s it 54 oy om0 o §
Eabels valides,an 30,aVIil 2005 .. . . ose freshs oysisshioms il s et s apsrs o ssmyesgors afs o0 5

n

BMGE homologuées par P'UE au 1° juillet 2005, . . . « « .« < compmsismmsrss sosmelde £
EROE (Appellation d’origine contr6lée) ... . . . . . iaply.uh v sonsrms o ol e, Bt

h
N

EREertificationissue de Pagriculture biologique;s . o wp sl sasias e o i bt me et e
BNV OTE DIUS. .. ... e oocioin oo oo asn: svssn, oo 2SFERR R B 25l 0da0s Jo stnels 2

h

Chapitre 7

Indications sur les intrants,
matériel et main-d’ceuvre

L R B I e T P PApp | PRN Tpn e SETCEEREE O
e
B o5 oS potassiques et magnésiens.... upiaud poltsinsmile e aolainie satnanl
R o i s phosphatésino it Sinamiisamog alagnlib 2ol 2neb 2sggdl ool hoaal
BB as s complets SOIUbles. .« ot e e JOUBIOMIE SO0 3
BT osaniiSaliz, 20 2E 19 22012101 02170406 L 206020000851 295 HOUUGITN0.) L g
BRI ONSTNTEVES: v 230G, 062, 1200GE L 2080 2arauas] 250 1oUUGINg.) 5.3
6 121 S GEE AN UES .o EAAIULE 13 TIOAGE ) 20000 eaiugol 2ob aouudinga. ) & 3
ERE R 1S organomineratie (L, S0 02 JIOaaE L 20ah 2omugst 290 gouuditgo. ), & .
B sca U mandichers - S, AUETI 09 HAggs | efeh eamugsl 23 qoduditao.) ¢ 2
I e LA S T UIC S o et e iy s A NITRLI0HG 13,
B Fen el e bt SN HTEN Y B2 TIQQGR 1 2060 20 UEV 2ah TOUG0ITN0. ). -0,
BT 1 STICS AU T ATTe S b, et 2 12 11090% |, 2UE0 BRI 230 GoUURTN0 .S, ) -
BRI S5 R e e s ey SR DR VP SRR,
B b allaoesienPlastique. '« o v v s s e v e e T s e R T
RO A1 0Es e OIS 5 5 s nsmtin s aes me A ALE 2t Rad A ARANASL AL S LA AE LA S
B Allages encarton - - ... - .aa el ittt b s
DO MIY.. . . ... oot st t oYy o agel At 55543 50 MBI AT SN 5 s B e

O




XVI Références productions 1égumieres

Gk [ Eae] i o eI , & *.' « £ 157 N pem I R R AR SR AN
6.5. Conditionnement, transport, ManULENtioN . . . ... v. vt veune e e,
6.6. Abrisamortissement ANNUET/NG) .« i s s s wiss s sms s mssisnsssssssssssiasisoss
3 Carburants et combustibles : . sk swrames aatinisamitilibdo solloranbal sbadamm s 4
SIFMATO-AICEUVEE .. .. o e o ocoes o) ooy o, oiievcncns o oo DAL BAT A B BLUBHDA L aRiasG haoinliaaah
871, Tablealr deSeSAlATESS v.ig. (et | A8 snsts Cot e M its shalpanssd. . 1.1
8.2. Primes’etmajorations de SAlAITE. ., .. ..o oo loin - o osmm SR K0 ot lSgaslae. ..
8.3. Rémunération a la tAche des travaux saisonniers de cueillette . .................
POULEUSAVOTEDIUS. «; o i) 6308 5. 06 5 50655 0.0 5 00 05 50 5 o PBLROGLEEIHSE Srotmeonat(L. 6.8

Chapitre 8
Semences et plants

1. Mode d’implantation des cultures léguUmires . . ...............c..ooeooire i,
2. Données technologiques et réglementaires . ... ... .0 . oo i J v
2.1. Espéces a implantation de la culture 2 partir de semences séches ..............
2.2. Espéces a implantation obligatoire de la culture 2 partir d’organes
dermultiplication .. ... o0 G5 H1VE LG 08 2abiley Siomiolnos sb z1goitined) S
2.3: -Plantes atomatiques: ..o 1 o 7o COUS sl 1 us AU wq zodngolomod FOF £
2.4, Prix-de la semence-ou duplant: . ... ... (93100002 saignio’b-nopslisga ) DOA b
3. Réglementation en matiere de production et de circulation des semences
et plants et cONtroles PhYLOSAIIIAITES « v v v v vt swrot st wana v B, TOYER 110,
3.1. Circulation des végétaux et controles phytosanitaires. . .. ....................
3.2. Production et commercialisation des plants maraichers .. ....................
BOULEN SAVOIT PIIS: 5 i 2 o vorre i s ansocme e o Bt oo s 0 G L LN s,

Chapitre 9
Légumes, alimentation et santé humaine

1. Données générales sur I'alimentation humaine . . ...............................
2. Apport des légumes dans les différents compartiments nutritionnels
denouR; alientation «x : & « S merehi. des Mgy Sotduton atofermmn bias oo )
2.1. Contribution des légumes dans I'apport en protéines et acides aminés. . ... ......
2.2. Contribution des 1égumes dans 'apport en lipides. . . ...............c.c.ooo. ..
2.3. Contribution des légumes dans 'apport en glucides .. .......................
2.4. Contribution des 1égumes dans I’apport en fibres alimentaires. . ...............
2.5. Contribution des légumes dans I'apport en minéraux (macroéléments
eroligoelements). L e S IR T HEE s s e
2.6. Contribution des légumes dans I'apport en vitamines. .......................
277. Contribution des 1égumes dans I'apport en substances antioxydantes
AUTES GUERVICATIINTAUES) . vn s for o v v 578 5 s BB s 088 58 Y o e o 2 2 £
BOUTCI SAVOITINS. ... . v wssiceras v o 5 5 505 8 e s oty o w2 e e

Chapitre 10
Adresses utiles

© Lavoisier — La photocopie non autorisée est un délit



des matiéres XVII -

'3 Organisations professionnelles et syndicales spécialisées. . . ............oovvnu... 124
£ Information €t PrOMOLION . . . ...\ttt ettt et ettt eeeeaaaeeaans 126
5 Recherche, centres techniques et stations nationales. . . ... ....................... 127
& Stations et organisations d’expérimention régionales ............... ... . o 130
IIIIENHACTAL ... . . ... . .ot st sv ot st g e St s e o B s s o ST TR 0 133

7.1. Enseignement supérieur — Ecoles d’ingénieurs . ... .............oooeuoin.... 138
92 Enseignement supérieur — Formation BTS ............ ... it 134
IR GO, PLOfESSIONNELIE o. o i svavimiramsvoisisms s mmmsisne s 5 5 8 8 68 68 80850 £ 6 8 we Tl 134

e SSIONNElle. . . « .« o Ed o syspef s s oingtns v s s s ss s sass s ode sl 135
BIIERGURDIUS : - o 5 .0 0 i e artats Omtetmad Bt dore 16 oo S Gy bt 6 8 B 0n8 308 8 0 A QN 4 136

Deuxieme partie
Différentes productions légumieres

o e R e U 223
BRI AC COUCHE. . ... ove v voe s vieinio o imnivis s pmin on oo splirtb abdrkoanen oF 2BEE 6 228
BEE e Bruxelles . . . ..o voneeeee ettt iinnnaeeeeenennnensauasleisils s 237




XVIIT Références productions légumieres

TgriameideiChine. ... o ive o o e wsmnema SRR EL a5lood « qushlinuedasmeanizend
BATC ot osoiis o oo S50 bos e v one bl FIOIBIRUEL i airdn dasmsnaiennd 00

LS | I e A S TSI A BB

2Tl e e i P L S P S KR S L S UECONE R AR E R <

Shiti-také:: : 550 0p S st aentatimreb e Moneine 0 S
YN 2.5 208t 25 bt 108 B0 20 S B o el o s o e o P S 1 £ 10 2 0 o R ]
Tomate pour letmarch& defrais s al i iu Ll b covsve oo ws oo 22 005 PUPU00 UK
Tomateid indusmies e d 4 an b dgis i unparimanis prinitiounsls, . eolloxiS.
PIAMtESSatomatiqles s ¥ « ¢ 1 v vt wani ot waiamits ot v o oo 0 22940 19 2ol 0N S
Legumesioubliésiousanciens iy & ¢ ems o DI S PR L UL U0 JDEEE, . D A



Destinée au marché du frais ou a I'indus-
trie agroalimentaire, la production légu-
miére occupe une place capitale dans la
production végétale. Cet ouvrage permet
aux professionnels de toute la filiére légu-
miere d’en appréhender I'environnement
agronomique, technologique, réglemen-
taire et économique dans ses aspects les
plus actuels.

Véritable guide pratique et synthétique
Références Productions légumiéres présente :

* Plus de 60 espéces et leur production
La plante (origine et description, exigen-
ces pédoclimatiques, types variétaux)

Les différentes étapes de la culture
Les ravageurs, les maladies
Les données économiques

* Les acteurs de la filiere légumiere
Les organisations administratives, pro-
~ fessionnelles et interprofessionnelles

Cette nouvelle édition met particuliére-
ment |'accent sur :

¢ La qualité, la sécurité et la tracabilité :
mondialisation de la production, multipli-
cation des échanges commerciaux, débat
sur les OGM... Ce livre est indispensable
pour connaitre la réglementation en
vigueur et comprendre les exigences du
consommateur.

* Les apports nutritionnels des légumes
et leur role sur la santé : fibres, vitami-
nes, oligoéléments, antioxydants, polyphé-
nols et faible apport calorique des légumes
aident a lutter contre maladies cardiovas-
culaires, cancers, diabéte, obésité... Cette
seconde édition consacre un nouveau cha-
pitre & cet « argument santé » qui favorise
la consommation et donc la production de
légumes variés.

* Les avancées technologiques et bio-
‘ 2 améli
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